/-///’/ 2 ) ://?//'/7»'

ALTE OBERFORSTEREI

RISTORANTE & TRATTORIA

B US I N E S S L U N CH

Liebe Gaste,
Genieflen Sie unsere leichten mediterranen Gerichte in unserem lichtdurchfluteten Wintergarten mit Blick auf den Main.

Wahlen Sie zwischen 3 oder 4 *Gangen-Meni.
*Entspricht in etwa 50% der normalen Portionen- einfach nur fiir lhren Genuss!!!
*(Meniiportion bis 8 Personen und nur bis 13:30 Uhr méglich).

Aufierdem konnen Sie alle Gerichte zum jeweiligen Preis als normale Portion einzeln bestellen.

3 Gange-Menl € 32 3 Gange-Meni ohne Dessert € 35 4 Gange-Menu € 39
mit Vorspeisen, Hauptgang und Dessert mit Vorspeisen, Nudeln und Hauptgang mit Vorspeisen, Nudeln, Hauptgang und Dessert

Ein Glas Wein bei Menli Bestellung bekommen Sie dazu.

PASTA FRESCA

Traditionell in Bronzeformen hergestellte...

_— Einfach geniefien!




BUSINESS LUNCH IM SEPTEMBER

Liebe Gaste, wahlen Sie zwischen einem 3 oder 4 *Génge-Ment -*entspricht in etwa 50% der normalen Portionen- einfach nur fir Ihren Genuss!!!
*(MenUportion bis 8 Personen und bis 13:30 Uhr méglich). AuRerdem kénnen Sie alle Gerichte zum jeweiligen Preis als normale Portion einzeln bestellen.
Ein Tageswein wird pro Person nur bei Mendi Bestellung serviert aber keine Ersatzgetranke.

VORSPEISEN

INSALATA MISTA CON PROSCIUTTO E UOVO
14,50 €
Gemischter Salat mit Schinken, Ei, Gurken,
kleinen Tomaten und Grana Padano

TRIPPA CON ZOLFINI
18,50 €
Kalbskutteln-Suppe mit Zolfini-Bohnen
und Crostino mit Lardo di Colonnette

ANTIPASTO ITALIANO RUSTICO PER 2
fiir 2 Pers. 29,00 €
Gemischte Kostlichkeiten....
. Alles Was Weg Muss“
LASSEN SIE SICH UBERRASCHEN!

BRUSCHETTA SFIZIOSA
14,50 €
Selbstgemachtes Bauernbrot
mit Nusspesto, Crema di Lardo di Colonnata und Gorgonzola

ARANCINA TRADIZIONALE
12,50 €
Arancina (Reisballche) mit Hackfleisch
auf Tomatensauce und Basilikum

INSALATA DI FINOCCHI CON SALAME
15,50 €
Fenchelorangensalat mit gebratenen Salami
und Lauchzwiebeln

SARDE IN SAOR CON MITILUGGHIA
16,50 €
Frittierte Sardinen mit Siifsaueren Zwiebeln eingelegten mit
Pinienkernen und Rosinen,
auf Mitilugghia siciliana (Art Focaccia)

PASTE FRESCHE
TRADITIONELL IN BRONZEFORMEN HERGESTELLTE

PASTA FRESCA CON LA ‘NDUJA CALABRESE
16,50 €
Selbstgemachte PASTA CORTA
mit ,,Nduja* Calabrese”, Tomatensauce, Zwiebeln
und geriebenem geraucherter Scamorza-Kase (pikant)

PASTA FRESCA CON ZUCCHINI E MENTA
16,50 €
Selbstgemachte PASTA CORTA
mit Tomatensauce, Zucchini und Minze

PASTA FRESCA CON PESCE
24,50 €
Selbstgemachte PASTA LUNGA
mit frischen Edelfischen und kleinen Tomaten

LASAGNETTA DI CARNE O DI VERDURE
16,50 €
Selbstgemachte LASAGNE
mit Hackfleischragout oder mit frischem Gemiise

PASTA DI GRAGNANO CON RICOTTA SALATA
16,50 €
Traditionell in Bronzeformen hergestellte SPAGHETTI
mit frischem Knoblauch, Olivendl, Kirschtomaten
und geriebenem salzigen Ricotta-Kase (pikant)

GNOCCHI FRESCHI CON GORGONZOLA E NOCI
19,50 €
Selbstgemachte GNOCCHI mit Rote Bete
auf Gorgonzolasauce und Walnissen

3 Gange-Menii

mit Vorspeisen,
Hauptgang und Dessert

3 Gange-Menl ohne Dessert
€32 €35

mit Vorspeisen,
Nudeln und Hauptgang

4 Gange-Menu
€39

mit Vorspeisen, Nudeln,
Hauptgang und Dessert

HAUPTGANGE

PESCE DEL GIORNO
(Tagespreis)
Fisch des Tages mit frischem Gemlise und Kartoffelpiree

SALMONE ALLO ZAFFERANO
3250 €

Gegrilltes Lachsfilet mit Safransauce,

frischem Gemiise und Kartoffelpiree

FEGATO DI VITELLO ALLA VENEZIANA
28,50 €
Gebratene Kalbsleber mit Zwiebeln,
frischem Gemiise und Kartoffelpiree

SCALOPPE DI VITELLO Al FUNGHI
29,50 €
Medaillons vom Kalbsrticken mit frischen Pilzen,
Gemuse und Rosmarinkartoffeln

INVOLTINI DI MANZO RIPIENI
29,50 €
Rinderriickenréllchen gefiillt mit Mozzarella, Lardo di Colonnata,
frischem Gemiise und Rosmarinkartoffeln

FILETTO DI MAIALE
33,50 €
Gegrilltes Schweinefilet in Brotkrauterkruste
mit frischem Gemdlse und Rosmarinkartoffeln

DESSERT

BONET ALLA PIEMONTESE
14,50 €
Schoko-Bonet mit salzigen Karamellsauce
und Mascarponeschaum

SEMIFREDDO AL CIOCCOLATO DI MODICA IGP
16,50 €
Halbgefrorenes mit Schokoladen und Minze auf Orangensauce

FORMAGGI MISTI
16,50 €
Gemischter Kase mit Obst-Kompott




