
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 

 
15. Oktober - 21. November 2026 

 
 

SALUTO DELLA CUCINA 

Amuse Bouche 
 
P 
 

POLPO 
O K T O P U S  

dünngeschnitten mit Selleriecreme, geschmortem Lauch 
und geriebenem Bottarga (gewürzter Rogen aus Wildmeeräsche) 

 
P 
 

GNOCCHETTI 
S E L B S T G E M A C H T E  G N O C C H I  

mit Wildschweineragout, Preiselbeeren und Pecorino-Käse 
 
P 
 

U R I E N - L O Z A  
C A R N E S  A R G E N T I N A S  

gebratener Rinderrücken mit frischen Pilzen,  
Rote Bete-Polenta und Tropea-Rotzwiebelkompott 

 
oder 

 
RIPIENI 

S E L B S T G E M A C H T E  T O R T E L L I  

gefüllt mit Hokkaido-Kürbiscreme und Kartoffeln  
auf Fonduta mit Taleggio-Käse und gerösteten Haselnüssen 

 
 
P 
 

MELA COTOGNA 
G E S C H M O R T E  Q U I T T E  

auf weißer Schokoladen-Ganache, geeiste Wacholder-Praline 
und Mandelorangenhippe 

 
Vier-Gänge-Menü   € 89,00  

Inkl. Aperitif 


