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ALTE OBERFORSTEREI

RISTORANTE & TRATTORIA

B US I N E S S L U N CH

Liebe Gaste,
Genieflen Sie unsere leichten mediterranen Gerichte in unserem lichtdurchfluteten Wintergarten mit Blick auf den Main.

Wahlen Sie zwischen 3 oder 4 *Gangen-Meni.
*Entspricht in etwa 50% der normalen Portionen- einfach nur fiir lhren Genuss!!!
*(Meniiportion bis 8 Personen und nur bis 13:30 Uhr méglich).

Aufierdem konnen Sie alle Gerichte zum jeweiligen Preis als normale Portion einzeln bestellen.

3 Gange-Menl € 32 3 Gange-Meni ohne Dessert € 35 4 Gange-Menu € 39
mit Vorspeisen, Hauptgang und Dessert mit Vorspeisen, Nudeln und Hauptgang mit Vorspeisen, Nudeln, Hauptgang und Dessert

Ein Glas Wein bei Menli Bestellung bekommen Sie dazu.

PASTA FRESCA

Traditionell in Bronzeformen hergestellte...

_— Einfach geniefien!




BUSINESS LUNCH IM AUGUST

Liebe Gaste, wahlen Sie zwischen einem 3 oder 4 *Génge-Ment -*entspricht in etwa 50% der normalen Portionen- einfach nur fir Ihren Genuss!!!
*(MenUportion bis 8 Personen und bis 13:30 Uhr méglich). AuRerdem kénnen Sie alle Gerichte zum jeweiligen Preis als normale Portion einzeln bestellen.
Ein Tageswein wird pro Person nur bei Mendi Bestellung serviert aber keine Ersatzgetranke.

VORSPEISEN

INSALATA SFIZIOSA
15,50 €
Gemischter Salat mit Biffel-Mozzarella, Paprika,
Oliven und Basilikum

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA
15,50 €
Buffel-Mozzarella mit Tomaten und Basilikumpesto

ANTIPASTO ITALIANO RUSTICO PER 2
fiir 2 Pers. 29,00 €
Gemischte Kostlichkeiten....

, Alles Was Weg Muss“
LASSEN SIE SICH UBERRASCHEN!

BRUSCHETTA AL SALMONE
15,50 €
Selbstgemachtes Bauernbrot
mit mariniertem Lachs, Créme Fraiche und Rucola

ARANCINA RUSTICA
13,50 €
Arancina (Reisballche) gefiillt mit Schweinefleischragout
und Salsiccia auf Fonduta mit Taleggio-Kase

LA PARMIGIANA
14,50 €
Uberbackene Auberginen
mit Tomaten und Parmigiano

VITELLO TONNATO
19,50 €
Diinngeschnittene Kalbskugel
mit Thunfischcreme und Kapern

PASTE FRESCHE
TRADITIONELL IN BRONZEFORMEN HERGESTELLTE

PASTA FRESCA ALLA NORMA
17,50 €

Selbstgemachte PASTA CORTA mit gewtirfelten Tomaten,

frittierte Auberginen, Basilikum und geraspelter salziger Ricotta

PASTA FRESCA ALLA CRUDAIOLA
16,50 €
Selbstgemachte PASTA CORTA
(Lauwarm) mit frischen Tomaten, Mozzarella, Oliven,
Pilzen, Knoblauch und Basilikum

PASTA FRESCA CON PESCE
24,50 €
Selbstgemachte PASTA LUNGA
mit frischen Edelfischen und kleinen Tomaten

LASAGNETTA DI CARNE O DI VERDURE
16,50 €
Selbstgemachte LASAGNE
mit Hackfleischragout oder mit frischem Gemiise

PASTA DI GRAGNANO IGP ALLA CARBONARA
16,50 €
Traditionell in Bronzeformen hergestellte SPAGHETTI
mit Guanciale-Speck, Ei und Pecorino-Kase

GNOCCHI FRESCHI CON RAGU DI SALSICCIA
21,50 €
Selbstgemachte GNOCCHI
mit Salsiccia-Ragout und Pecorino

3 Gange-Menii
€32

mit Vorspeisen,
Hauptgang und Dessert

3 Gange-Menl ohne Dessert

mit Vorspeisen,
Nudeln und Hauptgang

4 Gange-Menu
€39

mit Vorspeisen, Nudeln,
Hauptgang und Dessert

HAUPTGANGE

PESCE DEL GIORNO
(Tagespreis)
Fisch des Tages mit frischem Gemlise und Kartoffelpiree

CALAMARETTI ALLA GRIGLIA
27,50 €
Gegrillter Baby-Calamari mit frischem Gemiise
und Salzkartoffelragout

ROGNONI DI VITELLO
28,50 €
Gebratene Kalbsnieren mit Zwiebeln, Knoblauch,
frischem Gemiise und Kartoffelpiree

RAGU DI OSSOBUCO
26,50 €
Kalbshaxenragout mit
frischem Gemuse und Rosmarinkartoffeln

FETTINA DI CARNE IN PADELLA
28,50 €
Paillard vom Rinderriicken , alla pizzaiola“
mit Tomaten, Kapern, Oliven,
frischem Gemiise und Rosmarinkartoffeln

SCALOPPE DI VITELLO AL LIMONE
29,50 €
Medaillons vom Kalbsricken
mit Zitronensauce, frischem Gemuse
und Rosmarinkartoffeln

DESSERT

TIRAMISU
12,50 €

Selbstgemachtes Tiramisu

SEMIFREDDO Al MIRTILLI
16,50 €
Halbgefrorenes mit Blaubeeren, Johannisbrotkekse
und ,,Crema Pasticcera”

FORMAGGI MISTI
16,50 €
Gemischter Kase mit Obst-Kompott




