
 

 
 
 

 

Weihnachtskarte 
mittags & abends  

F O C A C C E  
 

F O C A C C I A  G E N U S S  
8,50 € 

Focaccia mit Meersalzflocken und Rosmarin 

F O C A C C I A  M O L A R O S S A  
9,50 € 

Focaccia mit “Mola Rossa” Olivenöl, Tomatensauce, Rosmarin, Knoblauch und “Diavolicchio calabrese”  

 
A N T I P A S T I  

 
A N T I P A S T O  M I S T O  

20,50 €      
für 2 Pers.  38,00 € - für 4 Pers.  74,00 €    

Vitello Tonnato mit Thunfischcreme und Kapern 

Wildlachs mit Créme Fraîche und Lachskaviar 

Gegrilltes Gemüse mit gratiniertem Ziegenkäse 

Büffel-Mozzarella mit Tomaten und Basilikum 

Rucolasalat mit geraspeltem Parmigiano 
 

I N S A L A T A  O R T O L A N A  
15,50 €   

Gemischter Salat der Saison mit Fenchel, gebratenen frischen Pilzen,  
kleinen Tomaten und geraspelten roten Äpfeln 

 
C A R N E  M A R I N A T A  

19,50 €   

Mariniertes Fassone-Fleisch (Oberschale) mit Rucola und Parmigiano 
 

C A L A M A R E T T I  E  P O L I P O   
22,50 € 

Gegrillte Baby-Calamari und Oktopus auf Salat und kleinen Tomaten  

 
S U P P E  

 
C R E M A  D I  Z U C C A  

22,50 €   

Hokkaido-Kürbiscremesuppe mit gebratenen Jakobsmuscheln und Crostino mit Lardo di Colonnata 
 
 

F Ü R  U N S E R E  P L A N U N G  B I T T E N  W I R  S I E  U M  V O R B E S T E L L U N G  
 

D I E  B E S T E L L U N G  K A N N   
B I S  S P Ä T E S T E N  F R E I T A G ,  1 9 . 1 2 . 2 0 2 5    

D U R C H G E F Ü H R T  W E R D E N .  
 



 
 
 
 

 
 

P A S T E  F R E S C H E  
T R A D I T I O N E L L  I N  B R O N Z E F O R M E N  H E R G E S T E L L T E  

P A S T A  F R E S C A  A L L A  N O R M A  
16,50 € 

Selbstgemachte PASTA CORTA (Grano Russello) mit gewürfelten Tomaten, frittierte Auberginen,  
kleine Tomaten, Basilikum und geraspelter salziger Ricotta-Käse  

 

R A V I O L O N I  D I  R I C O T T A  
20,50 € 

Selbstgemachte RAVIOLI (Grano Russello) gefüllt mit Büffel-Ricotta-Käse, Spinat und Tomatensauce 
 

T O R T E L L I  R I P I E N I  D I  F U N G H I  
23,50 € 

Selbstgemachte TORTELLI (Grano Russello) gefülltmit frischen Pilzen und Kartoffeln auf Guanciale-Specksauce  
mit Pinienkernen und geräuchertem Scamorza-Käse 

 
P A S T A  F R E S C A  C O N  R A G Ù  

18,50 € 
Selbstgemachte PASTA CORTA (Grano Russello) mit Fassone-Fleioschragout, Salsiccia und Pecorino-Käse 

 

P A S T A  D I  G R A G N A N O  I G P  
T R A D I T I O N E L L  G E T R O C K N E T E  B R O N Z E G E P R E S S T E  N U D E L N  

P A S T A  C O N  P E S C E  
23,50 € 

LINGUINE mit frischen Edelfischen, Muscheln, Garnelen und kleinen Tomaten 

P E S C I  &  C A R N E  

M E R L U Z Z O  A L L A  G R I G L I A  
33,50 € 

Gegrilltes Skrei-Kabeljaufilet mit Zitronensauce, frischem Gemüse und Kartoffelpüree   
 

S P I G O L A  A L L A  M E D I T E R R A N E A  
32,50 € 

Gegrilltes Wolfsbarschfilet mit Tomaten, Oliven, Kapern, frischem Gemüse und Kartoffelpüree  
 

G U A N C E  D I  F A S S O N E  
P I E M O N T E S I S C H E  R I N D E R R A S S E  

36,50 € 

Geschmorte Bäckchen von Fassone-Fleisch mit frischem Gemüse und Rosmarinkartoffeln 
 

F R A C O S T A  D I  F A S S O N E  
P I E M O N T E S I S C H E  R I N D E R R A S S E   

42,50 € 

Gegrilltes Fassone-Ribeye-Steak (Entrecôte) mit frischem Gemüse und Rosmarinkartoffeln 
 

S P A L L A  D I  A G N E L L O  
32,50 € 

Geschmorte Lammschultermit frischem Gemüse und Rosmarinkartoffeln 
 

S A L T I M B O C C A  D I  V I T E L L O  A L L A  R O M A N A  
29,50 € 

Medaillons vom Kalbsrücken mit Parmaschinken, Salbei, frischem Gemüse und Rosmarinkartoffeln 


