
 
S P E Z I E L L E  K A R T E  A M  1 0 . 0 1 . 2 0 2 6  
 

 
A N T I P A S T I  

 
B R U S C H E T T A  T R A D I Z I O N A L E  

10,50 €      

Geröstete Brotscheiben mit frischen Tomaten,  
Basilikum und Knoblauch 

 
M O Z Z A R E L L A  D I  B U F A L A  C A M P A N A  

10,50 €      

Büffel-Mozzarella mit Tomaten und Basilikum 
 

V E R D U R E  G R I G L I A T E  E  C A P R I N O  
14,50 €      

Gegrilltes frisches Gemüse mit gratiniertem Ziegenkäse 
 

I N S A L A T A  O R T O L A N A  
14,50 €   

Gemischter Salat der Saison mit Fenchel, gebratenen frischen 
Pilzen, kleinen Tomaten und geraspelten roten Äpfeln 

 
B U R R A T A  S F I Z I O S A  

18,50 € 

Burrata-Mozzarella mit Kirschtomaten, 
Orangenfilet, Fenchel und Menaica-Sardellen 

 
C A L A M A R E T T I  E  P O L I P O   

22,50 € 

Gegrillte Baby-Calamari und Oktopus  
auf Wildkräutersalat und kleinen Tomaten  

 
V I T E L L O  T O N N A T O  

17,50 €   
Vitello Tonnato mit Thunfischcreme und Kapern 

 
S A L M O N E  M A R I N A T O  

17,50 €   
Wildlachs mit Créme Fraîche und Lachskaviar 

 

A N T I P A S T O  I T A L I A N O  R U S T I C O  P E R  2  
für 2 Pers.  27,00 €  

Gemischte Köstlichkeiten….  
„Alles Was Weg Muss“ 

LASSEN SIE SICH ÜBERRASCHEN! 
 

 

S U P P E  
 

Z U P P A  D I  L E N T I C C H I E  C O N  P A S T A  F R E S C A  
14,50 €   

LIinsensuppe mit Guanciale-Speck und kurzen Nudeln 
 

L A  T R I P P A  D I  V I T E L L O  C O N  Z O L F I N I  E  L A R D O  
17,50 €   

Kalbskutteln-Suppe mit Zolfini-Bohnen  
und Crostino mit Lardo di Colonnata 

 
F O C A C C E  

 
F O C A C C I A  G E N U S S  

8,50 € 

…mit Meersalzflocken und Rosmarin 
 

F O C A C C I A  M O L A R O S S A  
9,50 € 

…mit Mola Rossa Olivenöl, Tomatensauce, Rosmarin,  
Knoblauch und “Diavolicchio calabrese” (Chili) 

 
 

 

P A S T E  F R E S C H E  
T R A D I T I O N E L L  I N  B R O N Z E F O R M E N  H E R G E S T E L L T E  

 
P A S T A  F R E S C A  A L L A  N O R M A  

16,50 € 

Selbstgemachte PASTA CORTA (Grano Russello) 
mit gewürfelten Tomaten, frittierte Auberginen, Knoblauch, 

Basilikum und geraspelter salziger Ricotta-Käse  
 

P A S T A  F R E S C A  C O N  R A G Ù  
18,50 € 

Selbstgemachte PASTA CORTA (Grano Russello) 
mit Fassone-Fleischragout, Salsiccia und Pecorino-Käse 

 
R A V I O L O N I  D I  R I C O T T A  

20,50 € 

Selbstgemachte RAVIOLI (Grano Russello) gefüllt  
mit Büffel-Ricotta-Käse, Spinat und Tomatensauce 

 
L A S A G N E T T A  T R A D I Z I O N A L E  

16,50 € 

Selbstgemachte LASAGNE (Grano Russello)  
mit Hackfleischragout 

 
P A S T A  F R E S C A  C O N  S A L M O N E  

17,50 € 

Selbstgemachte PASTA CORTA (Grano Russello) 
mit frischem Lachs, Kirschtomaten und Lauchzwiebeln 

 
 

P A S T E  D I  G R A G N A N O  I G P  
T R A D I T I O N E L L  G E T R O C K N E T E  B R O N Z E G E P R E S S T E  N U D E L N  

 
AGLIO, OLIO E PEPERONCINO 

12,50 €  
 mit BLACK-TIGER-GARNELEN 

20,50 € (4 St.) 
SPAGHETTI mit „Campagnolo”-Olivenöl (Frantoio Sallemi Comiso)  

frischem Vessalico-Knoblauch und scharfen Peperoni 
 

ALLA CALABRESE 
14,50 €  

SPAGHETTI mit gewürfelten Tomaten, frischem Knoblauch, 
Oliven Taggiasche und Pecorino-Käse (pikant)  

 
ALLA CARBONARA 

15,50 €  
SPAGHETTI mit Guanciale-speck, Ei und Pecorino-Käse  

 
P A S T A  C O N  P E S C E  

23,50 € 

LINGUINE mit frischen Edelfischen, Muscheln,  
Garnelen und kleinen Tomaten 

 

G N O C C H E T T I  F R E S C H I  
S E L B S T G E M A C H T E  K A R T O F F E L G N O C C H I  

 
A L L A  P U T T A N E S C A  

17,50 € 

…mit pikanter Kirschtomatensauce, Sardellen, Oliven,  
Basilikum, Kapern und Pecorino-Käse 

 
C A C I O  E  P E P E  C O N  T A R T U F O  

24,50 € 

…mit Schafskäsesauce, schwarzem Pfeffer  
und gehobelte schwarze Trüffel 

A LT E  O B E R F Ö R ST E R E I
T R A D I T I O N E L L E  I TA L I E N I S C H E  K Ü C H E

Trattoria



 
 
 
 

 
 
 

 
 

 
 

P E S C I  
 

S P I G O L A  A L L A  G R I G L I A  
29,50 € 

Gegrilltes Wolfsbarschfilet mi 
 frischem Gemüse und Kartoffelpüree 

 
 

S A L M O N E  G R I G L I A T O  C O N  Z A F F E R A N O   
29,50 € 

Gegrilltes Wildlachsfilet in Safransauce mit frischem Gemüse 
 und Petersilienkartoffelragout 

 
 

S K R E I  A L L A  G R I G L I A  
33,50 € 

Gegrilltes Skrei-Kabeljaufilet mit Zitronensauce, 
 frischem Gemüse und Kartoffelpüree 

 
 

 
C A R N I  

 
B R A C I O L A  D I  M A I A L E  

32,50 € 
D R Y  A G E D  

Gegrilltes Schweinekotelett  
mit frischem Gemüse und Rosmarinkartoffeln 

 
 

F E G A T O  D I  V I T E L L O   
27,50 € 

Gebratene Kalbsleber in Butter und Salbei mit  
frischem Gemüse und Kartoffelpüree 

 
 

P I C C A T A  M I L A N E S E  C O N  I N S A L A T I N A   
24,50 € 

Putenbrust paniert mit Parmigiano auf Salat  
und Rosmarinkartoffeln 

 
 

S P A L L A  D I  A G N E L L O  
32,50 € 

Geschmorte Lammschulter 
mit frischem Gemüse und Rosmarinkartoffeln 

 
 

U R I E N - L O Z A  
C A R N E S  A R G E N T I N A S  

35,50 € 
Gegrillter Tagliata (Rinderrücken) mit Rucola und Parmigiano 

Reggiano di Montagna und Rosmarinkartoffeln 
 
 

S A L T I M B O C C A  D I  V I T E L L O  A L L A  R O M A N A  
28,50 € 

Medaillons vom Kalbsrücken mit Parmaschinken, Salbei, 
frischem Gemüse und Rosmarinkartoffeln 

 
 
 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 
 

P I Z Z E  
 

P I Z Z A  C O N  P R O S C I U T T O  E  F U N G H I  
13,50 €      

mit Mozzarella, magerem Hinterschinken 
und Champignons 

 
P I Z Z A  C A P R I C C I O S A  

14,50 € 
mit Mozzarella, magerem Hinterschinken, 
Salami, Champignons und Peperoniwurst 

 
P I Z Z A  M E D I T E R R A N E A  

15,50 € 

mit Mozzarella, gegrillten Zucchini, Paprika,  
Auberginen und Kirschtomaten  

 
P I Z Z A  C A M P A N A  

15,50 €   
mit Büffel-Mozzarella, frischen Tomaten 

und Basilikum 

 
P I Z Z A  C A L A B R E S E  

15,50 €   
mit Mozzarella, pikanter Spianata-Salami und Rucola 

 
P I Z Z A  T O S K A N A  

16,50 €   
mit Mozzarella, luftgetrocknetem Toskana-Schinken  

und geraspeltem Parmigiano 
 

 
D O L C I  

 
SEMIFREDDO AL CROCCANTE    

14,50 € 
Selbstgemachtes Halbgefrorenes mit Krokant und Mangosauce 

 
SEMIFREDDO AL CIOCCOLATO E MENTA    

14,50 € 
Selbstgemachtes Halbgefrorenes mit „Cioccolato di Modica IGP 

und Minze auf Orangensauce und Kakaokekse 

 
T I R A M I S Ù  T R A D I Z I O N A L E  

11,50 € 
Selbstgemachtes Tiramisù 

 
VARIAZIONE AL CIOCCOLATO   

16,50 € 
Schokoladen-Variation 

 
FORMAGGI MISTI CON MARMELLATA DI FRUTTA    

15,50 € 
Käsevariation mit Obst-Kompott 

 

 
 

A LT E  O B E R F Ö R ST E R E I
T R A D I T I O N E L L E  I TA L I E N I S C H E  K Ü C H E

Trattoria


