‘GENUSS GOURMET TO GO

INSALATE

Salat der Saison mit Tomaten,
Zwiebeln und Karotten

Gemischter Salat der Saison mit Fenchel,
gebratenen frischen Pilzen, kleinen Tomaten
und geraspelten roten Apfeln

Orangensalat mit Fenchel, Menaica-Sardellen
und gebratenen Lauchzwiebeln

Rucolasalat mit Parmigiano-Kase
und kleinen Tomaten

Biffel-Mozzarella mit frischen Tomaten
und Basilikum

ANTIPASTI

Diinngeschnittene Kalbskugel mit Thunfischcreme
und Kapern

Wildlachs mit Créme Fraiche und Lachskaviar
Gegrilltes Gemtise mit gratiniertem Ziegenkase
Blffel-Mozzarella mit Tomaten und Basilikum

Salat mit geraspeltem Parmigiano-Kase

"Carpaccio' vom Rinderfilet mit Rucola
und geraspeltem Parmigiano

Duinngeschnittene Kalbskugel mit Thunfischcreme
und Kapern

Uberbackene Auberginen mit Tomaten
und Parmigiano

Gegrillte Baby Calamari und Oktopus auf Salat
und kleinen Tomaten

Gegrilltes frisches Gemitise mit gratiniertem Ziegenkase

FOCACCE (NUR ABEND)

Focaccia mit Meersalzflocken (Maldon Sea Salt Flakes)
und Rosmarin

Focaccia mit ""Mola Rossa'" Olivenél, Tomatensauce,
"Diavolicchio calabrese' (Chili), Rosmarin und Knoblauch

Focaccia mit '"Mola Gialla" Olivendl, Zitronenscheiben,
Sardellen und Rosmarin

Focaccia mit MolaVerde Olivendl, Biffel-Mozzarella,
Oliven und Basilikumpesto (Pinienkernen-Pecorino)

SUPPE

Castelluccio-Linseneintopf mit Speck und Croutons

Kichererbsencremesuppe mit Baby-Calamari

PASTE

Selbstgemachte kurze Nudeln mit frischem Gemdse
und kleinen Tomaten

Selbstgemachte kurze Nudeln mit pikanter
Tomatensauce, Basilikum und geriebenem salzigen
Ricotta

Selbstgemachte Ravioli gefillt mit Ricotta-Kase,
Spinat und Tomatensauce

Selbstgemachte kurze Nudeln mit frischem Lachs,
Kirschtomaten und Lauchzwiebeln

Traditionell in Bronzeformen hergestellte
Linguine-Nudeln mit frischen Edelfischen,
Muscheln und Garnelen

Selbstgemachte kurze Nudeln mit Pilzen und Salsiccia

Selbstgemachte kurze Nudeln mit Wildschweineragout
und Pecorino-Kase



‘GENUSS GOURMET TO GO

LASAGNE

Hausgemachte Lasagne mit frischem Gemiise

Hausgemachte Lasagne mit Hackfleisch

PIZZE (NUR ABEND)

mit Mozzarella und Basilikum

mit Mozzarella, magerem Hinterschinken und
Champignons

mit Biffel-Mozzarella, frischen Tomaten und Basilikum

mit Mozzarella, Salami, magerem Hinterschinken,
Champignons und Peperoniwurst

mit Mozzarella, gegrillten Zucchini, Paprika,
Auberginen und Kirschtomaten

mit Mozzarella, Pecorino-IKase, Oliven, Sardellenfilets
und Basilikum

mit Mozzarella, pikanter Spianata-Salami und Rucola

mit Mozzarella, Luftgetrocknetem Toskana-Schinken
und geraspeltem Parmigiano

mit Mozzarella, Bresaola (Bindnerfleisch), frischem
Ziegenkase und Rucola

mit Mozzarella, frischen Edelfischen und Garnelen

PESCI

Gegrilltes Edelfischfilet mit frischem Gemduse
und Petersilienkartoffelragout

CARNI

Schnitzel Wiener Art mit Pommes

Wiener Schnitzel mit Pommes

Kalbsmedaillons mit Parmaschinken, Salbei, frischem
Gemiuise und Schwenkkartoffeln

Geschmorte Backchen vom Jungbullen mit frischem
Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Putenbrust paniert mit Ei, Parmigiano auf Rucolasalat
und Schwenkkartoffeln

Geschmorte Lammbkeule/Schulter mit Gemdse
und Rosmarinkartoffeln

KINDER

Margherita / Salami / Pilze / Schinken / Pommes

Tomatensauce/Bolognese/Kasesauce/Sahne-Schinken
mit Pommes

mit Gemiuse und Kartoffeln

DOLCI

Hausgemachtes Tiramisu mit Schokoladensauce

Pannacotta mit Himbeeren

lhre Bestellung (bis spétestens 17:00 Uhr)

Ristorante Ambiente Italiano
Alte Oberforsterei
Staufenstr. 16 - 65451 Kelsterbach
Tel. 06107 - 9896840
E-Mail: info@ambienteitaliano.de



