ALTE OBERFORSTEREI

RISTORANTE & TRATTORIA

1

Muttertag 11. Mai 2025

PANE FRESCO ARTIGIANALE & OLIO CAMPAGNOLO SALLEMI COMISO

SALUTO

Grufd aus der Kiiche
v

BURRATA SFIZIOSA CON ASPARAGI
23,50 €

Burrata-Mozzarella mit Spargelsalat, Fenchelorangensalat und Menaica-Sardellen
SALMONE MARINATO ALLE ERBE AROMATICHE E ASPARAGI
2550 €
Mildgebeizter Wildlachs mit Krautermarinade auf griinem und weiflem Spargel in zerlassener Butter mit Eivinaigrette und Mandeln
PROSCIUTTO DI PARMA E ASPARAGI AL FORNO
2550 €
Parmaschinken (18 Monate gereift) und weifler Spargel im Blatterteig

CARNE MARINATA
23,50 €

Mariniertes Fassone-Fleisch (Oberschale) mit Rucola und geraspeltem Parmigiano
v

GNOCCHETTI CON AGLIO ORSINO CON PESCE
2450 €

Selbstgemachte Barlauch-Gnocchi mit frischen Edelfischen, Muscheln, Wildfenchelpesto und kleinen Tomaten
FETTUCCINE VERDI CON TARTUFO

29,50 €

Selbstgemachte Spinat-Bandnudeln auf Triffel-Fonduta-Kase mit Bio-Eigelb und gehobelte schwarze Triiffel

PASTA CON RAGU DI CINGHIALE
2150 €
Selbstgemachte Paccheri mit Wildschweinragout und Pecorino-Chips
I RIPIENI CON ASPARAGI
24,50 €
Selbstgemachte Ravioli gefiillt mit Spargel und Kartoffeln auf Ei-Safrancreme und Parmigiano-Kekse
v

CODA CON ASPARAGI
42,50 €

Gegrillter Seeteufel in Zitronensauce mit frischem Spargel und Petersilienkartoffelragout

MERLUZZO CON VONGOLE

3450 €
Gegrilltes Atlantik-Kabeljaufilet mit angebratenen Venusmuscheln, Kirschtomaten in Confit, Zuckerschoten und Petersilienkartoffelptree
SCHIENA DI VITELLO CON ASPARAGI
4250 €
Gebratener Kalbsriicken mit Barlauch-Brotkruste, frischem Spargel und Gewtirzkartoffelgratin

CARNES ARGENTINAS

38,50 €
Gegrilltes Grain Fed-Steak mit Shiitakepilzen, Erbsen, Giarratana-Zwiebeln sifisauer eingelegt und Rosmarinkartoffeln
v

FRAGOLE CON RICOTTA E SEMIFREDDO ALLE FRAGOLE
16,50 €

Frische Erdbeeren mit Topfenschaum garniert mit Pistazien und Halbgefrorenes mit Erdbeeren, Minzsauce und geraspelter ,,Cioccolato di Modica“
DOLCE AL PISTACCHIO CON FORMAGGIO E GELATO AGLI AGRUMI
16,50 €
Pistazien-Kasekuchen mit Himbeeren und geeiste Zitrusfriichte mit kandierten Orangenschalen



