
 
 
 
 
 
 
 

1 7  J A H R E  A M B I E N T E  I T A L I A N O  
(Zwanzig Januar) 

Geburtstagsmenü 
N A C H T R Ä G L I C H   

am 31. Januar & 01. Februar. 2025 
 

PANE FRESCO ARTIGIANALE & OLIO MOLAGIALLA SALLEMI  
 

IL SALUTO 

Amuse Bouche 
 

✻ 
 

ANTIPASTO  
Z W E I E R L E I  V O M  S K R E I  

dünngeschnittener Skrei gefüllt mit mildgebeiztem Lachs  
auf Wildkräutersalat und Zolfini-Bohnen 

gedünsteter Skrei mit Zuckerschotensalat,  
Crostino mit Lardo di Colonnata und Zitronencreme 

 

✻ 
 

REGALO DELLA CUCINA 
L A S S E N  S I E  S I C H  Ü B E R R A S C H E N !  

 

✻ 
 

PASTA RIPIENA 
T R A D I T I O N E L L  H E R G E S T E L L T E  I N  B R O N Z E F O R M E N   

Selbstgemachte TORTELLI (Grano Russello) 
„alla Carbonara“ gefüllt mit Ei  

auf Fonduta mit Pecorino-Käse und Guanciale-Speck 
 

✻ 
 

PESCE 
D A S  E D L E  V O M  S K R E I  

Gegrillter Skrei Loins  
auf Safrankartoffelcreme und Rosenkohlblätter 

 

✻ 
 

CARNE 
M O N O L I T H  G R I L L  I C O N   

Gegrilltes Grain Fed Beef 
mit Nusskartoffeln, Wildbrokkoli und Portwein-Jus  

 

✻ 
 

DOLCE 
… M M M … S Ü S S ! ! !  

Torte mit “Crema Inglese” 
und geeiste Orangen-Pralinen mit Honig 

 
 

GEBURTSTAGSMENÜ 
89 € pro Person mit Aperitif und Finger Food 

Selbstversta ̈ndlich ko ̈nnen bei Bestellung  
Sonder-A ̈nderungswu ̈nsche vorgenommen werden.  

(Vegetarisch / Vegan / Glutenfrei / Allergene & Zusatzstoffe) 


