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Ristorante Ambiente Italiano 

Alte Oberförsterei 
Staufenstr. 16   -   65451 Kelsterbach 

06107 – 9896840   -   0172-6153038 
info@ambienteitaliano.de   -   www.ambienteitaliano.de 

 
PANE ARTIGIANALE & PANE CARASAO 

FOCACCIA GENUSS 
OLIO CAMPAGNOLO SALLEMI 

 
✻ 
 

IL SALUTO 
Amuse Bouche 

 
✻ 
 

CAPESANTE ALLA CARBONARA 
      Gebratene Jakobsmuscheln  

im Guanciale-Speckmantel mit Rosmarin  
und Pecorino-Keks auf Hokkaido-Kürbiscreme  

und Wachtelei 
 

oder 
 

CARNE DI FASSONE 
P I E M O N T E S I S C H E  R I N D E R R A S S E  

Dreierlei Fassone-Fleisch 
…Tartar auf Waldpilzcreme und Wachtelei 

…Roastbeef mit Robiola-Käse und Kartoffelchips 
…mariniertes mit mediterranem Salat und Sbrisolona-Kekse 

 
✻ 
 

PASTA FRESCA RIPIENA 
Selbstgemachte traditionell in Bronzeformen hergestellte 

RAVIOLI gefüllt mit Steinpilzen auf Provolone Valpadana DOP-
Fonduta mit Walnüssen und gekochte Birnen in Rotwein 

 
✻ 
 

SKREI 
Gegrilltes Skrei-Kabeljaufilet mit Zitronensauce,  
Wurzelgemüse und Mandelkartoffel-Bällchen 

 
oder 

 
SCHIENA DI VITELLO 

Gebratener Kalbsrücken mit Brotkräuterkruste, 
Rosenkohlblätter und Polenta mit Parmigiano Reggiano 

 
✻ 

 
DOLCE ALLE MELE E GELATO ALL’ARANCIO E MIELE 

Lauwarmer Sbriciolata mit Äpfeln und Rosinen, garniert mit 
Eierlikörschaum und geeisten Orangen-Pralinen mit Honig  

 

 

Vier-Gänge-Menü mit Auswahl 
89 €   pro Pers. 

 
D I E  B E S T E L L U N G  K A N N   

B I S  S P Ä T E S T E N F R E I T A G , 2 0 . 1 2 . 2 0 2 4    
D U R C H G E F Ü H R T  W E R D E N .  

 
S E L B S T V E R S T Ä N D L I C H  K Ö N N E N  B E I  B E S T E L L U N G   

S O N D E R - Ä N D E R U N G S W Ü N S C H E  V O R G E N O M M E N  W E R D E N .  

V E G E T A R I S C H  /  V E G A N  /  G L U T E N F R E I   
A L L E R G E N E  &  Z U S A T Z S T O F F E  

A M B I E N T E  I TA L I A N O
K R E AT I V E  I TA L I E N I S C H E  K Ü C H E

Ristorante


