N tbrantt

AMBIENTE ITALIANO

KREATIVE ITALIENISCHE KUCHE

OSTERMENU
2023

PANE FRESCO ARTIGIANALE & OLIO MOLAVERDE SALLEMI COMISO
i
ILSALUTO
Amuse Bouche
i
CAPESANTE E POLIPETTI FRITTi
Gebratene Jakobsmuscheln und frittierter kleiner Oktopus
mit ,,Caponata Siciliana” und Basilikumschaum

oder

CARNE SALADA
Marinierte Fassone-Fleisch-Oberschale mit Artischockensalat,
Parmigiano-Kekse und gerostete Haselniisse

\

GNOCCHI DI PATATE ALL'AGLIO ORSINO CON GAMBERONI

Selbstgemachte Barlauch-Kartoffelgnocchi auf griiner Tomatensauce mit Hefeweizenbier
und Wildfang-Rotgarnelen mit gehobeltem Bottarga (gewiirzter Rogen aus Wildmeerasche)

oder

PASTA FRESCA CON FUNGHI

Selbstgemachte Fettuccine mit Safran, Taleggio-Kase,
Waldpilzen und Salsiccia

A
]
SPIGOLA E ZOLFINI

Gegrilltes Wildfang-Wolfsbarschfilet mit Zolfini-Bohnen und Guanciale-Speck
auf Salbei-Kartoffelpiiree und Datteltomaten in Confit

oder

PICANHA
CARNES ARGENTINAS

Grain Fed-Beef Huftspitze (gegrillt)) mit rotem Paprikasalat,
Petersilienwurzelcreme und Gewiirzkartoffelgratin

\
TORTA AL CIOCCOLATO

Schokoladenmousse-Torte mit kandierten Orangenschalen
und geeiste Zitrusfriichte auf Pistaziencreme

VIER-GANGE-OSTERMENU MIT AUSWAHL 85 €



