
 
 
 
 
 
 

 

B     U     S     I     N     E     S     S          L     U     N     C     H 
 

Liebe Gäste, 
 

Genießen Sie unsere leichten mediterranen Gerichte in unserem lichtdurchfluteten Wintergarten mit Blick auf den Main. 
 

Wählen Sie zwischen 3 oder 4 Gängen-Menü. 
 

Außerdem können Sie alle Gerichte zum jeweiligen Preis als normale Portion einzeln bestellen. 
 

3 Gänge-Menü     € 29               4 Gänge-Menü     € 35 
       mit Vorspeisen, Hauptgang und Dessert                       mit Vorspeisen, Nudeln, Hauptgang und Dessert 

 
    Ein Glas Wein bei Menü Bestellung bekommen Sie dazu. 



BUSINESS LUNCH IM AUGUST 
 

V O R S P E I S E N  
 

I N S A L A T A  C O N  F I N F E R L I  
14,50 € 

Gemischte Salate der Saison mit gebratenen 
Pfifferlingen, Fenchel und Parmigiano  

 
P A N Z A N E L L A  C O N  S A L A M E  

13,50 € 

Brotsalat mit Tomaten, Mozzarella, Basilikum  
und gebratene Salami 

 

M I T I L U G G H I A  R A G U S A N A  C O N  S A R D E L L E  
13,50 € 

Mitilugghia (Art Focaccia) frittiert in Olivenöl mit 
Zitronen, Zwiebeln, Wildfenchel und Sardellen  

 
I N S A L A T A  D I  A R A N C E  C O N  C A P R I N O   

13,50 € 

Fenchelsalat mit Wassermelonen,  
Wallnüssen, Minze und Ziegenkäse 

 

G I R E L L O  T O N N A T O   
16,50 € 

Rindfleisch (Teil der Unter- und Oberschale)  

in Sous-vide gegart auf Thunfischcreme und Kapern 
 

I N S A L A T A  A R O M A T I C A   
C O N  C A L A M A R E T T I ,  P O L I P O  E  A V O C A D O   

17,50 € 

Garten-Wildkräutersalat mit  
gegrillten Baby-Calamari, Oktopus und Avocado  

N U D E L N  
 

P A S T A  L U N G A  A L L A  C A R B O N A R A  
14,50 € 

Spaghetti mit Guanciale-Speck, Ei und Pecorino-Käse 
 

P A S T A  F R E S C A  A L L A  C A R R E T T I E R A  
15,50 € 

Selbstgemachte FETTUCCINE 
mit frischen Pilzen, Knoblauch, Olivenöl, 

Kirschtomaten, Pinienkernen und Parmigiano  
 

P A S T A  F R E S C A  C O N  R A G Ù  D I  V I T E L L O  
16,50 € 

Selbstgemachte MACCHERONCINI 
mit Kalbsragout und Pecorino-Käse 

 
P A S T A  F R E S C A  A L L A  N O R M A  

15,50 € 

Selbstgemachte FUSILLI 
mit gewürfelten Tomaten,  

frittierte Auberginen, Knoblauch,  
Basilikum und geraspelter salziger Ricotta-Käse  

 
P A S T A  F R E S C A  C O N  L E  S A R D E   

18,50 € 

Selbstgemachte kleine sardische GNOCCHETTI 
mit Sardinen, Pinienkernen, Wildfenchel-Pesto, Safran, 
Passolina-Trauben und Paniermehl mit Zitronenessenz 

H A U P T G Ä N G E  
 

P E S C E  D E L  G I O R N O  
(Tagespreis) 

Fisch des Tages mit frischem Gemüse  
und Kartoffelpüree 

 
S A L M O N E  A L L O  Z A F F E R A N O   

27,50 € 

Wildlachsfilet in Safransauce 
mit gegrilltem Fenchel und Kartoffelorangenpüree  

 
R A G Ù  D I  O S S O B U C O  A L L A  M I L A N E S E  

26,50 € 

Kalbshaxenragout mit Safranrisotto 
 

C O S C I A  D I  C I N G H I A L E  A L  F O R N O  
26,50 € 

Geschmorte Wildschweinekeule mit   
frischem Gemüse und Rosmarinkartoffeln 

 
F E G A T O  D I  V I T E L L O  A L L A  V E N E Z I A N A  

25,50 € 

Gebratene Kalbsleber mit Zwiebeln,  
frischem Gemüse und Kartoffelpüree 

 

D E S S E R T  
 

C R E M A  C A T A L A N A  
 10,50 € 

Crema Catalana von Ziegenmilch mit Obstsalat 
 

S E M I F R E D D O  A L  C R O C C A N T E  
11,50 € 

Halbgefrorenes mit Krokant und Mangosauce 
 

F O R M A G G I  M I S T I  
12,50 € 

Gemischter Käse mit Obst-Kompott 


