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PANE FRESCO ARTIGIANALE & OLIO MOLAVERDE SALLEMI COMISO
i
IL SALUTO
Amuse Bouche

i

CAPESANTE & PROSCIUTTO DI PARMA & PANE CARASAO & ASPARAGI VERDI
Gebratene Jakobsmuscheln auf griinem Spargelsalat
mit Parmaschinken (24 Monate gereift), Eiervinaigrette und sardischem Fladenbrot
oder
PETTO D' ANATRA
Entenbrust in sous vide gegart mit Zitrusfrucht-Terrine, Parmigiano-Flan,
Fenchelsalat, Pinienkernen und Balsamico-Orangenjus
i
RAVIOLI NERI DI PESCE

Selbstgemachte schwarze Ravioli
(Grano Russello / Molino Soprano)
gefiillt mit Seeteufel-Ragout, Biiffel-Ricotta-Kase und Zucchini
auf Safransauce und frittierten Auberginen

oder

RAVIOLI VERDI VEGETALI

Selbstgemachte griine Ravioli
(Grano Russello / Molino Soprano)
gefiillt mit Ragusano-Kase und Barlauch
auf Pistazien-Pesto-Sauce und gerducherter Ricotta-Kase

A
1l
IPPOGLOSSO BIANCO

Gegrilltes weifles Heilbuttfilet mit Erbsenpliree, weifler Spargel,
Lauchstroh und Estragon-Krustentiersauce

oder
SELLA DI AGNELLO
Gebratener LammrUcken mit Krauter-Mandelkruste, Tomatenkartoffelptiree,
Artischocken-Barigoul und Gemiise-Brunoise
i
TORTA CAPRESE & GELATO ALLA FRAGOLA
Schokoladentorte mit kandierten Orangenschalen auf Bourbon-Vanillecreme
und Erdbeereis mit Rhabarber-Kompott und Mandelorangenhippen

VIER-GANGE-OSTERMENU MIT AUSWAHL 79€



