N Girttrarsie
AMBIENTE ITALIANO

KREATIVE ITALIENISCHE KUCHE

Spezielles kulinarisches

DEGUSTATIONSMENU

SALUTO DELLA CUCINA
La natura regala
Wurzelgemdise & Getreide & Pilze

v

INIZIAMO CON...

Polpo e Polpo
Oktopus & Oktopus
Sous vide & Gegrillt
Kartoffel-Sellerie / Zolfini-Bohnen / Blutwurst / Apfel

v

ANTIPASTO D/ VOLATILE

Vabene L’ Anatra?
Entenbrust / Pfirsiche / Pfifferlinge / Keniabohnen

v

UN RAVIOLO FATTO BENE

Fatto in Casa
Grofier Raviolo “all’ Amatriciana”
Pecorino-Kasecreme / Guanciale-Speck

v

LA RICCIOLA D/ MARE

Il piu pregiato tra i pesci azzurri
Gelbschwanzmakrele / Tropea-Zwiebeln
Erbsen-Minzcreme / Zitronenschaum

TRAMONTO D/ KELSTERBACH

Frutti di Bosco e Biscotto
Waldfriichte / Mandelorangenhjppe
Mascarponeschaum / Geeiste Grand Marnier-Praline

MENU

Riccardo & Pedro

25. Juni 2021

Finger Food als Flying

FRANCIACORTA

CUVEE PRESTIGE
CA’ DEL BOSCO / LOMBARDEI

WEISSBURGUNDER
2020 / CANTINA TERLAN / SUDTIROL

TERLANER

RARITAT
CHARDONNAY / SAUVIGNON / PINOT BIANCO
2019 / CANTINA TERLAN / SUDTIROL

UVE D'AGOSTO

GRILLO / PETIT MANSENG
2016 / IN CARROZZA / SIZILIEN

CHARDONNAY

KREUTH
2019 / CANTINA TERLAN /7 SUDTIROL

SAUVIGNON

QUARZ
2018 / CANTINA TERLAN / SUDTIROL

ZIBIBBO
PASSITO DOLCE
2017 / FERRERI / SIZILIEN



