
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

Spezielles kulinarisches  
DEGUSTATIONSMENÜ 

 

 
 
 

SALUTO DELLA CUCINA 
La natura regala 

Wurzelgemüse & Getreide & Pilze 
 
P 
 

INIZIAMO CON… 
Polpo e Polpo 

Oktopus & Oktopus 
Sous vide & Gegrillt   

Kartoffel-Sellerie / Zolfini-Bohnen / Blutwurst / Äpfel 
 
P 
 

ANTIPASTO DI VOLATILE 
Va bene L’ Anatra?  

Entenbrust / Pfirsiche / Pfifferlinge / Keniabohnen 
 
P 
 

UN RAVIOLO FATTO BENE 
Fatto in Casa 

Großer Raviolo “all‘ Amatriciana” 
Pecorino-Käsecreme / Guanciale-Speck 

 
P  

 
LA RICCIOLA DI MARE 

Il piu pregiato tra i pesci azzurri 
Gelbschwanzmakrele / Tropea-Zwiebeln 

Erbsen-Minzcreme / Zitronenschaum 
 
 
P  

 
 

TRAMONTO DI KELSTERBACH 
Frutti di Bosco e Biscotto 

Waldfrüchte / Mandelorangenhippe 
Mascarponeschaum / Geeiste Grand Marnier-Praline   
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Riccardo & Pedro	
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Finger Food als Flying 

 
F R A N C I A C O R T A  

C U V É E  P R E S T I G E  
C A ’  D E L  B O S C O  /  L O M B A R D E I  

 
 
 
 
 

WE I S S B U R G U N D E R  
2 0 2 0  /  C A N T I N A  T E R L A N  /  S U D T I R O L  

 
 
 
 
 
 

T E R L A N E R  
R A R I T Ä T  

C H A R D O N N A Y  /  S A U V I G N O N  /  P I N O T  B I A N C O  
2 0 1 9  /  C A N T I N A  T E R L A N  /  S U D T I R O L  

 
 
 
 
 

U V E  D ’ A G O S T O 
G R I L L O  /  P E T I T  M A N S E N G  

2 0 1 6  /  I N  C A R R O Z Z A  /  S I Z I L I E N  
 
 
 
 

C H A R D O N N A Y  
K R E U T H   

2 0 1 9  /  C A N T I N A  T E R L A N  /  S U D T I R O L  
 
 

S A U V I G N O N  
Q U A R Z   

2 0 1 8  /  C A N T I N A  T E R L A N  /  S U D T I R O L  
 
 
 
 

Z I B I B B O  
P A S S I T O  D O L C E  

2 0 1 7  /  F E R R E R I  /  S I Z I L I E N  

 
 

 


