N Girtorarsie
AMBIENTE ITALIANO

KREATIVE ITALIENISCHE KUCHE

Spezielles kulinarisches

DEGUSTATIONSMENU

SALUTO DELLA CUCINA
Mare e Mare
Meer & Meer

v

COME /NIZIO

Crostaceo Sgusciato
Hummer & Zucchinibliite
Lasst euch tberraschen!

v

SECONDO ANTIPASTO D/ CARNE

Carne Cruda
Rindertartar / Griine Spargelcreme
Wachtelei / Parmigiano-Sbrisolona

v

PERCHE NO UN BEL RISOTTO

Giallo Oro
Risotto / Blattgold-Flocken / Safran
Sardinen / Pinienkerne / Wildfenchel

v

CARNE D/ SELVAGGINA

Schiena di Capriolo
Rehrdicken / Pfifferlinge
Kirschen aus Frauenstein/ Nusskartoffeln

v

SOLE D/ SICILIA

Bergamotti e Fragole
Bergamotte-Zitronencreme / Erdbeeren

Vanillebiskuit / Cioccolato di Modlica / Mandeln

MENU

Riccardo & Pedro

18. Juni 2021

Finger Food als Flying

FERRARI BLANC DE BLANCS

MAXIMUM BRUT
FRATELLI LUNELLI / TRENTINO

VERMENTINO

BIANCO DELLE CRETE
BIOLOGICO
2019 / CAMIGLIANO / TOSKANA

GARGANEGA

MONTECARBONARE
2018 / SUAVIA / VENETIEN

PINOT BIANCO

VORBERG RISERVA
2018 / CANTINA TERLAN / SUDTIROL

MONTEPULCIANO
DORICO CONERO RISERVA
2015 / MORODER / MARKEN

BISERNO
BIBBONA
2011 / LUDOVICO ANTINORI / TOSKANA

MOSCATO D’ASTI
FRIZZANTE DOLCE
2019 / PRUNOTTO / PIEMONTE



